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Carmelo Marotta, Geschaftsfiihrer Sicitalia
Tel.. 0172 - 602 561 0

SICITALIA - SO SCHMECKT DER SUDEN!

Das ist unser Leitmotiv!
Daran glauben wir und dafur stehen wir personlich ein!

,La dolce Vita" — dieser Ausdruck steht fur Gelassenheit und die Fahigkeit,
den Moment zu genieBen. Mit Produkten von Sicitalia liefern wir lhnen die Genussmomente, die
dieses Lebensgefuhl vermitteln.

Wir leben Qualitat und Geschmack!

Seit der Firmengrindung halten wir konsequent an dem
Glaubensgrundsatz fest, dass nur hochwertige Produkte den Geschmack und die Lebensein-
stellung Italiens widerspiegeln konnen. Als geburtige Italiener kennen wir uns in der italienischen,
insbesondere der suditalienischen Kuche, aus. Deshalb schaffen es nur die besten Produkte in
unser Sortiment: die, die nicht nur nach Italien klingen,
sondern nach ltalien schmecken!
Backen Sie noch oder verdienen Sie schon?

Sicitalia Produkte werden nach original italienischen Rezepturen in hervorragender Convenience-
Qualitat hergestellt. Inre Mitarbeiter konnen selbst in der kleinsten Kiche schnell und sicher all
diese Kostlichkeiten zubereiten. Ganz ohne Fachwissen, ohne Schwund und mit praziser
Kalkulationsgrundlage. Sie sparen dadurch Zeit- und Personalressourcen!

Unsere zufriedenen Kunden bezeugen, dass Sicitalia fur verschiedene Gastronomie-Konzepte die
richtigen Produkte bietet. Egal ob Imbissbetrieb oder Schulkantine, Systemgastronomie,
Backereibetrieb, ausgefallenes Café, gemutliche Bar oder gehobene Hotel- und Restaurantkiche.
Bei Sicitalia finden Sie das fiir Ihren Anspruch passende Produkt!

Rufen Sie uns an — wir beraten Sie gern.

LEGENDE

@ Stlickzahl pro Karton Gewicht/stlck @ Durchmesser fGrGBe @é Portionen
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@ Backzeit im Umluftbackofen ?Xﬁ Auftauzeit bei Raumtemperatur r— sofort servierfertig

(g.U) : ,geschutzte Ursprungsbezeichnung”



UBERSICHT

I DOLCEVITA

EIS DESSERT & SEMIFREDDI

> DOLCEVITA

MONO

3 KUCHEN+TORTEN

& MEHR

+ CORNETTO

EIS DESSERT & SEMIFREDDI

5 SUSSEGRUSSE

AUS NEAPEL ﬁ‘{'ﬂ : -
¢ LINEAEASTICCERIA oy 9

7 GELATI&SORBETTI

EIS DESSERT & SEMIFREDDI

¢ LEBAGNE
o FRUTTA

CANDITA

0 PIZZELLA

DELICIOUSLY ITALIAN

1 BUON GUSTO

PARTY FOOD & FOCACCIA

2 PASTA
i3 CIOCCOLATO

PERSONOALIZZATI

1+ VERPACKUNGEN
15 ZUBEHOR
1 KONDITIONEN

BESTELL,- & LIEFERKONDITIONEN



N

—- Passione -— &

- ESPRESES D s
ROSTEATEED

§ &
SICITALIA BLEND
658 Arathica ~ 35% Robusta |
0 Ll ?_13-’_ ;
o
L]
ROSTNOTE F'
& -
- . Vollmundig, Kakao und Rosinen. -
- Bt
_ -
3 e 1 T R G0F B, MY ———— -
3 & -—...- f‘..: T ‘h .'
i Aé_-n: Bpresse: OOOOO®  Coppucdne: GHOG Ristgad HOOOO ;:q'.* _
S i : Filter: ® Moka: Ho oo Afofna: O 6H6O6 p—
— ’ [ Y
- -~ m—-n- .lJ :f‘ ?‘I‘
. - gl .
- -— Passagns Expresss - Claudergstiadie 1« 47051 Donsburg e "ﬂy
el el #4763 OR B4 R 16 - ﬂ S
s passioneespresso.de g
-l _pl‘:_.:i-;u b —
| A ey
R
- o~ % = e
SR A e o T
e = - o — ;‘_ -y ﬂ'ﬂ}

Genuss, der die Sonne des Stidens einfdangt.

& 6 Stuck @ a 1000g
S Preis auf Anfrage
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EIS DESSERT & SEMIFREDDI
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DOLCE VITA

EIS DESSERT & SEMIFREDDI
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Artikelnr.: 13220000402 Artikelnr.: 13330001302
CASSATA GELATO AL PISTACCHIO CESTELLINO AL LIMONE
Ricotta- und Pistazieneis, bespickt mit kandierten Kirsch-, Handgefertigtes zZitronenkorbchen aus echten Zitronen-
Orangen- und Schokosttckchen mit Glasur. scheiben, geflllt mit Zitronensorbet.
& 16 Stlck = a120g & servierfertig € 24 Stlck = a100g 2 servierfertig
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 13111200720 Artikelnr.: 13111100120

TARTUFO BIANCO TARTUFO NERO

Sahne- und Kaffeeeis, bedeckt mit Baisersttickchen. Gefrorenes Kakaodessert mit Zabaione gefllt,
Mit Alkohol (Marsala). bedeckt von Kakao. Mit Alkohol (Marsala).

¥ 12Stlck = a90g eservierfertig & 16 Stlck = a100g & servierfertig
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

weW

Artikelnr.: 13440600102
QUADROTTO CIOCCOLATO semifreddo SEMIFREDDO AL VECCHIO AMARO DEL CAPO
Schokoladenmousse auf zartem Schokobiskuitteig, Halbgefrorenes Dessert mit Likdrcreme und fllissigem Kern.
garniert mit Haselnussstlckchen.
& 16 Stick B a70g & servierfertig & 12 Stlck ™ a90g & servierfertig
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

AN
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zuriick zur Ubersicht



DOLCE VITA

PREMIUM LINIE

NUR DIE BESTEN ZUTATEN - KEINE KONSERVIERUNGSSTOFFE!
EINZIGARTIGER, INTENSIVER GESCHMACK
100% HANDGEMACHT INITALIEN

'y
Artikelnr.: 13660000406

PARFAIT PISTACCHIO

Halbgefrorenes aus hochwertigen sizilianischen
Pistazien und Pistazienkrokant.

& 16 Stuck ™ a80g & servierfertig
S Preis auf Anfrage

Artikelnr.: i2tts

TARTUFO TRE TESORI DI SICILIA

Pistazien- und Mandeleis mit einem
flissigen Orangenkern.

¥ 24 Stuck ™= a120g & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

*,S

Artikelnr.: 13550502306

MOUSSE FRAGOLA

Feine Erdbeermousse auf Biskuitboden
mit fllssigem Erdbeerkern.

& 24 Stick = a100g & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

AN
N\

Artikelnr.: 13330001302

PARFAIT MANDORLA

Halbgefrorenes aus hochwertigen, sizilianischen Mandeln
und Mandelkrokant.

© 16 Stk. ™ a80g & servierfertig
S Preis auf Anfrage

g

Artikelnr.: 13111100120

MOUSSE AL LIMONE CUORE LAMPONI

Halbgefrorenes Dessert mit sizilianischen Zitronen und
einem fllssigen Kern aus Himbeeren.

24 Stk. = 41008 & servierfertig
S Preis auf Anfrage

weW
- 9
il s

MOUSSE ARANCIA CUORE MANGO

Feine Orangenmousse auf Biskuitboden
mit flissigem Mangokern.

& 24 Stick ™ a100g & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

zurlck zur Ubersicht



DOLCE VITA

PREMIUM LINIE

-

Artikelnr.: 13550003206

MOUSSE AL CIOCCOLATO & ARANCIO

Artikelnr.: 13550100406

MOUSSE AL CIOCCOLATO & PISTACCHIO

Schokoladen- und Orangenmousse aus echten, siziliani-
schen Orangen.

€ 24 Stick = a100g & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 13110302906

TARTUFO NERO PREMIUM

Schokoladen- und Haselnusseis aus Piemont Haselntssen,

mit einem fllssigen Schokoladenkern.

& 30Stlck = a130g & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

TIRAMISU

Klassische Tiramisu-Creme mit in Kaffee getrankten Bis-
kuitkuchen.

9 Stick = a95g & servierfertig

Schokoladen- und Pistazienmousse aus Pistazien
der Region Bronte.

& 24 Stick = a100g & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 13111100120

TARTUFO AL PISTACCHIO PREMIUM

Kostliches, handgefertigtes Eisdessert aus zartschmelzen-
dem Pistazieeis und einem Herzen aus fllssiger
Pistaziencreme, bedeckt mit granulierten Pistazien.

& 30 Stlck ™ a130g & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

YOGURT FRUTTI DI BOSCO

Joghurt-Beeren-Mousse auf Biskuitboden.

& 9Stick mmag8sg & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

$ Preis auf Anfrage

VAN
VAN

zuriick zur Ubersicht



MARITOZZO

Der Maritozzo ist eine traditionelle italienische StBspeise,
die besonders in der Region um Rom beliebt ist. Es handelt
sich dabei um weiche, stiBe Brétchen, die Ublicherweise
mit frischer Schlagsahne geflllt werden.

& 12 Stick ™= a90g & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

AN
N\

zuriick zur Ubersicht



DOLCE VITA

Artikelnr.: 14330000202

BABA CON CREMA

MONO

Artikelnr.: 14220200403

CANNOLO SICILIANO AL PISTACCHIO

Luftig-lockerer Hefeteig, getrankt in Zuckerwasser und Rum,
geflllt mit Patisseriecreme und einer Amarenakirsche bedeckt.

Keksrolle gefullt mit Pistazienricotta.

& 15Stick ™ a160g # 1Stunde
S Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 14220000503

CANNOLO SICILIANO RICOTTA

Keksrolle geflllt mit Ricotta und
Schokoladensttckchen.

12 Stlck & a120g # 1-2Stunden

M

$ Preis auf Anfrage

TRANCIO RICOTTA E PISTACCHIO MONO

SUBwarenprodukt aus Kakao-Biskuit geflillt mit Ricotta aus
Schafsmilch (g.U.) und Pistazienpaste.
Vollstandig mit Pistaziengranulat umhullt.

& 12 Stlick B 4100g # ca.1-2 Stunden
$ Preis auf Anfrage

& 12 Stlick = 4100g # 1-2Stunden
S Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 15221404502

TRANCIO RICOTTA E PERA MONO

SuBwarenprodukt aus Kakao-Biskuit gefullt mit Ricotta aus
Schafsmilch (g.U.) und kandierten Birnen. Mit Puderzucker
dekoriert.

& 12 Stick = a100g # 1-2 Stunden
$ Preis auf Anfrage

MONO SACHER

Schokoladenkuchen mit Aprikosenmarmelade und
dunklem Schokoladentberzug.

& 12 Stlck ™ a90g & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

zurlck zur Ubersicht



DOLCE VITA

MONO

Artikelnr.: 15223700920

MONO TIRAMISU MONO TIRAMISU PISTACCHIO

In Kaffee getrankte Loffelbiskuits mit Pistazienaroma,

Mascarponecremeflllung und Loffelbiskuits, mit Kaffee
Pistaziencreme & dekoriert mit gehackten Pistazien.

getrankt. (Ohne Alkohol)

& 12 Stlick = 4100g # 1-2Stunden

& 10Stick = a120g # 30 - 60 Min
S Preis auf Anfrage

$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 14220400201 Artikelnr.: 15110000101

PASTICCIOTTO LECCESE CREMA SOUFFLE AL CIOCCOLATO

Schokoladen-Soufflé mit einem flissigen

MUrbeteig, geflllt mit Zitronencreme.
Schokoladenkern, warm servieren.

Lauwarm servieren.

& 12 Stlick &= a100g P 13 Minuten bei 180°

€ 30Stuck = a110g # 1-2Stunden
$ Preis auf Anfrage

$ Preis auf Anfrage

. "Ew

ROLLO RICOTTA MONOPORZIONE ROLLO PISTACCHIO MONOPORZIONE

SuBwarenprodukt aus Pistazien-Biskuit geflllt mit Ricotta
aus Schafsmilch (g.U.) und Pistazienpaste.
Dekoriert mit Puderzucker.

SUBwarenprodukt aus Biskuit geflllt mit Ricotta aus
Schafsmilch (g.U.) und Schokotropfen.
Dekoriert mit Puderzucker und Zimt.

& 30 Stick = a100g # ca.2- 3 Stunden

& 30 Stick @ 4100g # ca.2 -3 Stunden
$ Preis auf Anfrage

$ Preis auf Anfrage

VAN
VAN

zurlck zur Ubersicht



CASSATINA MONOPORZIONE TORTINO FRUTTA SECCA

SuBwarenprodukt mit Ricotta aus Schafsmilch (g.U.), MUrbeteigtdrtchen mit Patisseriecreme gefullt und mit
Uberzogen mit Marzipan (pasta reale) und kandierten Nussen bedeckt.
dekoriert mit kandierten Frichten.

& 12Stlck ™ a90g # sofort servierfertig & 10 Stlck & a100g # 1-2 Stunden
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

DOLCEVITA

MIGNON

Artikelnr.: 14330200002

BABA MIGNON AL RUM CANNOLICCHIO RICOTTA
Luftig-lockerer Hefeteig, getrankt in Zuckerwasser und Rum. Keksrolle gefullt mit stBer Ricotta.

& 35Stlck & a35g # ca.1Stunde & 25Stlick B a40g # ca.1Stunde
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

CANNOLICCHIO PISTACCHIO PASTICCERIA MIGNON MISTA

Keksrolle, geflllt mit Pistazien-Ricotta. Gemischte Platte mit feinstem,
italienischen Patisseriegeback.

& 25Stick & a40g  #ca.1Stunde & 30 Stlick B a30g # ca. 1Stunde
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

VAN
VAN

zuriick zur Ubersicht
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@ VEGETARISCHE

CROSTATA LIMONE ~ @ GFMANTINE

Zarter MUrbe- und saftiger Ruhrteig, gefullt mit
feinster Zitronencreme. Ohne Alkohol.

7= 15002 &8 12 Stiicke # 3 -4 Stunden
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 11330003002

TORTA COCOCIOK

Ricotta-Schokoladentorte mit Kokosraspeln.
Ohne Alkohol.

7= 1700g & 12 Stiicke # 3 - 4 Stunden
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 11110000101

TORTA RICOTTA E PISTACCHIO

Biskuit gefullt mit Ricotta-Chantilly-Creme und Pistazie-
Chantilly-Creme, Haselnussstreuseln und Pistazie,
Puderzucker. Ohne Alkohol.

7= 1200g & 12 Stiicke # 3 -4 Stunden
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 11221000220

TORTA DELLA NONNA

Feiner MUrbeteigboden, geflllt mit zarter Patisseriecreme,
bestreut mit Mandelstlicken, Pinienkernen & feinem
Puderzucker. Ohne Alkohol.

&= 15008 & 12 Stiicke # 3 -4 Stunden
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 11220702120
# . VEGETARISCHE

CHEESECAKE CARAMELLO & GELANTINE

Feingeback geflillt mit Kdsecreme, Uberzogen mit
Karamell-Topping und Feingebackstreuseln.
Ohne Alkohol.

7= 1500g & 12 Stiicke # 3 - 4 Stunden
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 11330500101

TORTA MAXI CIOCCOLATO

Schoko-Biskuit-Boden, abwechselnd gefullt mit Schokoladen-
und Orangencreme, komplett Uberzogen mit SchokoguB,
dekoriert mit Borken Schokolade. Ohne Alkohol.

7= 1900g & 16 Stiicke # 3 -4 Stunden
$ Preis auf Anfrage

zuriick zur Ubersicht



TORTA DAMA BIANCA

Biskuitboden gefullt mit Chantilly-Creme, Uberzogen mit
weiBen Schokoladenflocken und verziert mit Schokolade.
Ohne Alkohol.

= 1420g & 12 Stiicke # 3 -4 Stunden
$ Preis Auf Anfrage

TORTA DAMA BLACK

Biskuitboden geflllt mit Chantilly-Creme, liberzogen mit
Schokoladenflocken und verziert mit weiBer Schokolade.
Ohne Alkohol.

7= 1500g & 12 Stiicke # 3 - 4 Stunden
$ Preis Auf Anfrage

@& VEGETARISCHE

TORTA COCO RED PASSION & GELANTINE

Roter Biskuitkuchen geflllt mit Kokos-Chantilly-Creme,
uberzogen mit Passionsfruchtgelee, Himbeergelee und
weiBen Schoko-Locken. Ohne Alkohol.

7= 1200g & 12 Stiicke # 3 -4 Stunden
$ Preis Auf Anfrage

®  VEGETARISCHE

TORTA Al FRUTTI DI BOSCO ., GELANTINE

Biskuit gefUlit mit Chantilly-Creme und Uberzogen
mit Waldfrlichten. Ohne Alkohol.

&= 1400g & 12 Stiicke # 3 -4 Stunden
$ Preis Auf Anfrage

TORTA POLENTA

Biskuitboden gefullt mit Vanille- und Schokoladen-
Chantilly-Creme, dekoriert mit knusprigem Biskuitbelag.
Ohne Alkohol.

7= 1200g & 12 Stiicke # 3 - 4 Stunden
$ Preis Auf Anfrage

NEW YORK CHEESECAKE

Knuspriges MUrbeteiggeback mit Frischkaseflllung, ohne
Dekoration, ideal zur individuellen Gestaltung. Ohne Alkohol.

7= 1500g & 12 Stiicke # 3 -4 Stunden
$ Preis Auf Anfrage

zuriick zur Ubersicht



CROSTATA CASERECCIA AL BACIO

Murbeteig geflllt mit Schokoladencreme, mit Biskuitboden,
Haselnuss- und Schokoladenglasur. Ohne Alkohol.

7= 13202 &8 12 Stiicke # 3 -4 Stunden
S Preis Auf Anfrage

TORTA CHOCOLATE PASSION

Kakao-Biskuitkuchen, Kakao-Chantilly und gesalzener
Butter-Karamell-Chantilly, dekoriert mit Schokoladenstreu-
seln und Uberzogen mit dunkler Schokolade.

Ohne Alkohol.

&= 12008 & 12 Stiicke # 3 -4 Stunden
S Preis Auf Anfrage

TORTENRIEGEL

new

®  VEGETARISCHE

TRANCIO SAINT HONORE & GELANTINE

Biskuitkuchen geflllt mit Vanille- und Kakao-Chantilly-
Creme, dekoriert mit geflllten Windbeuteln und Chantilly-
Creme-Tupfen. Ohne Alkohol.

= 12002 & ungeschnitten # 3 -4 Stunden
$ Preis Auf Anfrage

TRANCIO AL CAFFE

Kaffee-Chantilly-Creme auf Biskuitboden,
verziert mit Milchschokoladenflocken. Ohne Alkohol.

&= 15002 @@ ungeschnitten # 3 -4 Stunden
$ Preis Auf Anfrage

zuriick zur Ubersicht



KUCHEN+TORTEN

VEGAN

Artikelnr.: 11220901320

CROSTATA DI MELE

MUrbteig geflllt mit Apfelstlickchen und Aprikosengelee.

= 12502 &8 12 Stiicke # 3 -4 Stunden
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 11330500101

CROSTATA CREMA E AMERNA

MUrbteig gefullt mit Creme mit Vanillegeschmack, Oberflache
bedeckt mit Kirschtopping, dekoriert mit Kirschen.

&= 1100g & 16 Stilcke # 3 -4 Stunden
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 11220901320

CROSTATA HOLUNDER HIMBEERE

Mrbeteigboden mit Holunder- Himbeerflllung.

=900g & 12 Stiicke # 3 -4 Stunden
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 11330003002

TORTA DELLA NONNA VEGAN

MUrbteig geflllt mit Creme mit Zitronengeschmack,
dekoriert mit Mandeln.

= 1100g & 12 Stiicke # 3 -4 Stunden
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 11220702120

CROSTATA HASELNUSSCREME ORANGE

MUrbeteig-Torte geflllt mit Haselnuss-Orangencreme.

7= 1000g & 12 Stiicke # 3 - 4 Stunden
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 11330500101

CROSTATA CREMA CACAO NOCCIOLA E CIOCCOLATO

MUrbteig geflllt mit Kakaocremeflllung, dekoriert mit
gehackten Haselnlissen und Schokoladensttickchen aus
dunkler Schokolade.

=950 @ 12 Stilcke # 3 -4 Stunden
$ Preis auf Anfrage

zuriick zur Ubersicht



Artikelnr.: 15110000101

CORNETTO ISCHITANO

Hergestellt aus einem doppelten Teig — Brioche und Blat-
terteig — verleiht der Wechsel der Texturen dem Croissant

sowohl Weichheit als auch Knusprigkeit.

& 40 Stlick & a95g 24 - 26 Minuten bei 165°
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 17440000001

Avrtikelnr.: 17440100001 :
CORNETTO VUOTO UNGLASIERT CORNETTO VUOTO GLASIERT

& 50 Stlick @& a85g {22-24 Minuten bei 175° & 50 Stlick & a85g 22 - 24 Minuten bei 175°
$ Preis auf Anfrage

$ Preis auf Anfrage
N

zuriick zur Ubersicht



Artikelnr.: 17440200301

CORNETTO ALBICOCCA

Gefullt mit Aprikosenmarmelade. Mit Aprikosenstlckchen.

& 50 Stlick & a105g P 22-24 Minuten bei 175°
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 17441600467

CORNETTO PISTACCHIO

Geflllt mit Pistaziencreme.

& 525tlck & a95g {22-24 Minuten bei 175°
$ Preis auf Anfrage

CORNETTO MEHRKORN HOLUNDER/HIMBEERE

Mit Holunder-Himbeer-Konfitlre gefullt.

& 40 Stlick & a80g {20 Minuten bei 180°
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 17441001367

CORNETTO PRINCIPE CREMA LIMONE

Gefullt mit spritziger sizilianischer Zitronencreme. Herge-
stellt mit Natursauerteig, 100 % italienischem Mehl und mit
Zuckerstreuseln bestreut.

& 45Stick & a105g P 22 - 24 Minuten bei 175°
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 17440902467

CORNETTO PRINCIPE NOCCIOLA

Gefullt mit Haselnusscreme.

& 45Stick &= a105g P 22 - 24 Minuten bei 175°
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 17880400001

CORNETTO MEHRKORN HERZHAFT

Unglasiert.

& 40 Stlick & a95g {22 - 24 Minuten bei 175°
$ Preis auf Anfrage

zuriick zur Ubersicht



SUSSE GRUSSE

AUS NEAPEL
e

-3

e

Avrtikelnr.: 16110000501 Artikelnr.: 16110000501
SFOGLIATELLA NAPOLETANA MONO SFOGLIATELLA NAPOLETANA MIGNON
Gefullt mit stiBer Ricotta und kandierten Orangen. Gefullt mit stiBer Ricotta und kandierten Orangen.
& 50 Stlick & a110g P 30 - 35 Minuten bei 200° & 170 Stick &= a35g @ 25 - 30Minuten bei 200°
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

/N
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zuriick zur Ubersicht



Avrtikelnr.: 16110300001
MINI CODE D’ARAGOSTA MIGNON
6kg. Leer. Ohne Fullung.

& 240 Stiick = 425g 25 - 30 Minuten bei 180°
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.:16220900201

CIAMBELLE VANIGLIA

Lockerer Hefeteig, gefullt mit Vanille-Creme.

& 325tlck & a70g P 90 Min. bei Raumtemperatur
$ Preis auf Anfrage

b

£
- \\
L] ,— 4 ‘1
Artikelnr.: 14220800501

FROLLA GRANDE

MUrbeteig mit einer FUllung aus Ricotta, GrieB und
kandierten Orangen.

& 75Stlck & 4130g @ 15 - 20 Minuten bei 180°
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 16550000001

BRIOCHE CON TUPPO

Charakteristische Form mit einem Hauptkorper, der von
einer halbkugelférmigen Ausbuchtung, dem ,Tuppo’,
Uberragt wird. Hochwertigen Zutaten: Mehl, Hefe, Eier,
Butter, Zucker und Aromen wie Vanille und Zitrusschale.

& 35Stuck = a90g @ 30 - 35 Minuten bei 200°
$ Preis auf Anfrage

VAN
VAN

Artikelnr.: 16110300001

MINI CODE D’ARAGOSTA MIGNON
10 kg. Leer. Ohne Flllung.

& 400 Stick = 4258 @ 25 - 30 Minuten bei 200°
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 16221002901 e

CIAMBELLE CIOCCOLATO

Lockerer Hefeteig, gefUllt mit Haselnuss-Kakao-Creme.

& 32Stlick &= a70g @ 90 Min. bei Raumtemperatur
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.:16221400001

CIAMBELLE MAXI LEER

Lockerer Hefeteig, ungefUllt.

& 30 Stick & a100g f§ 90 Min. bei Raumtemperatur
$ Preis auf Anfrage

zuriick zur Ubersicht



LINEA PASTICCERIA

DOLCE VITA ZUM SELBER MACHEN

Artikelnr.: 42110500028

CANNOLI SFOGLIA MIGNON

Artikelnr.:42112500019

CILINDRICA FROLLA

Keksrolle zum Fullen. 65mm

Runde Tartelette-Formen zum Fullen. Durchmesser; 90mm

& 108 Stlck & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

& 48 Stlck & servierfertig

$ Preis auf Anfrage

AN
N\

zurlck zur Ubersicht



DOLCEVITA

/UM SELBERMACHEN

Artikelnr.: 42111800025

BUCCE CANNOLI MIGNON (LEER)

Keksrolle zum Fullen.

& 45008 & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 42111600028

TARTELLETTE QUADRATE

SUBe, quadratische MUrbteig-Tartelletes zum Fullen.
45X45mm

& 250 Stlck & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 42110200028

BARCHETTA FROLLA

SUBes Murbteiggeback zum Fullen.
Durchmesser ca. 67mm.

& 250 Stlck & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 42111900026

BUCCE CANNOLI GRANDE (LEER)

Keksrolle zum Fullen.

& 120 Stlck & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

@®

Artikelnr.: 42118000028

TARTELLETTE MIGNON

Runde Butter MUrbteig-Tartelletes zum Fullen.

& 250 Stlck & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

ISON
SIRTIKEL

Artikelnr.:42000400028

TARTALLETTE MIGNON CIOCCOLATO

Runde MUrbteig-Tartelletes zum Fullen.
Mit Schokoglasur. Saisonartikel. Durchmesser 44mm.

& 200 Stlck & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

zuriick zur Ubersicht



DOLCEVITA

/UM SELBERMACHEN

Artikelnr.: 42110100028 Artikelnr.: 42110000028

BABA MIGNON SECCO BABA GRANDE SECCO
Gewicht ca. 8g Gewicht ca. 25g

& 45008 / 325 Stk. & servierfertig ¥ 90 Stlck & servierfertig

$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

S5, 1_‘ - ""'-"".1-"’-:'-‘
W
Artikelnr.: 421 1200028 Artikelnr.: 42110400028
CESTINI SFOGLIA MICRO CANNOLI SFOGLIA CONICI MIGNON
Durchmesser 40mm. Keksrolle zum Fullen. Ca. 69x200mm
& 140 Stlck & servierfertig & 120 Stlck & servierfertig
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

VAN
VAN
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DOLCEVITA

/UM SELBERMACHEN

PAN DI SPAGNA H4 CLASSICO

Klassischer italienischer Biskuitboden in rechteckiger Form.
Locker, feinporig und gleichmaBig gebacken —ideal zum
Schneiden, Tranken und Schichten fUr Torten, Schnitten und
Desserts.

& 2x20008 & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

PAN DI SPAGNA ROULLE CLASSICO

Klassischer italienischer Biskuit als Rouladenboden. Sehr
flexibel, feinporig und reiBfest — ideal zum Fullen und Auf-
rollen fur Biskuitrollen, Roulés und Dessertvariationen.

& 12x400g & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 31220300542

SAC A POCHE RICOTTA

Praktischer Spritzbeutel geflllt mit sURer Ricotta. Aus
Ziegenmilch. 30% Zucker. Bei 3°C lagern und innerhalb
von 6 Tagen aufbrauchen.

& 6 x800g # auftauen im Kihlschrsank
$ Preis auf Anfrage

PAN DI SPAGNA H4 CACAO

Klassischer italienischer Kakaobiskuit in rechteckiger Form.
Locker, saftig und gleichméBig gebacken mit intensivem
Kakaogeschmack — ideal flr Schokoladentorten, Schnitten
und Desserts.

& 2x20008 & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

PAN DI SPAGNA ROULLE CACAO

Klassischer italienischer Kakaobiskuit als Rouladenboden.
Elastisch, feinporig und stabil — ideal zum Fullen und Auf-
rollen fUr Schoko-Rouladen, Desserts und Patisserie-Krea-
tionen.

¥ 12x400g & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 6kg: 31220100542 12kg: 31220000542

RICOTTA IM EIMER

Ricotta pur & gezuckert. Aus Ziegenmilch. 30% Zucker.
Bei 3°C lagern und innerhalb von 6 Tagen aufbrauchen.

& Eimer & 6kg oder 12 kg # auftauen im Kihlschrank
$ Preis auf Anfrage

zurlck zur Ubersicht



DOLCEVITA

/UM SELBERMACHEN
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Artikelnr.: 42440000241 Dolce Artikelnr.: 204762-0 Per Cucina Artikelnr.: 204553-0
PRONTO CREMA PASTICCERA HOPLA DOLCE
Pulverzubereitung zur Herstellung einer gebrauchsfertigen Pflanzliche Sahne flr die Zubereitung
Patisserie-Creme. Wird kalt angerUhrt mit einer Dosierung slBer & herzhafter Speisen

von 400g pro 1 Liter Wasser oder 350g pro 1 Liter Milch.
Verleiht dem fertigen Produkt ein deutliches Ei-Aroma.

¥ 1x4000g
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 44113200441

FARCITELLA PISTACCHIO

© 12 Stlck 4 1 Liter
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 42990100441

PISTAZIE 100% PUR

Far die Eisherstellung.

& 1x 8000g
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 44113112441

FARCITELLA BIANCA

& 1x 2500g
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 44113002441

FARCITELLA GOLD HASELNUSS

& 1x 8000g
S Preis auf Anfrage

& 1Xx 140008
$ Preis auf Anfrage

VAN
VAN
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DOLCEVITA

/UM SELBERMACHEN
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"AOFESSIONAL RECIPES
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PASTA PISTACCHIO LISCIO 80%

% 1x 2500g
$ Preis auf Anfrage

PASTA NOCCIOLA TOSTATURA FORTE M

& 1x 25008
$ Preis auf Anfrage

VAN
VAN

CREMA DI PISTACCHIO

¥ 1x 50008
$ Preis auf Anfrage

SAC A POCHE GREEN (LEER)

Praktische Einwegspritzbeutel zum dekorieren von
Patisserie und Konditoreiprodukten.

& 100 Stlick
$ Preis auf Anfrage

zuriick zur Ubersicht



DOLCEVITA

/UM SELBERMACHEN

. N .
@1 Stack a1500g

FARCITURA PISTACCHIO: Artikel-Nr.: 44113400466 // Preis auf Anfrage
FARCITURA NOCCIOLA: Artikel-Nr.: 44113502466 // Preis auf Anfrage
FARCITURA CIOCC BIANCO: Artikel-Nr.: 44113612466 // Preis auf Anfrage
FARCITURA CREMA PASTICCERIA: Artikel-Nr.: 44113700266 // Preis auf Anfrage
FARCITURA ALBICOCCA: Artikel-Nr.: 44330200366 // Preis auf Anfrage
FARCITURA FRUTTI DI BOSCO: Artikel-Nr.: 44330301266 // Preis auf Anfrage




DOLCEVITA

/UM SELBERMACHEN

AROMI CLASSICO

Sauerkirsche - Orange - Pistacchio - Butter - Bittermandel

& 1 x250ml
S Preise auf Anfrage

FARBSTOFF PULVER

Gelbes Egg - Zitronengelb - Blau - Weiss - Zederngrin
Violet - Braun - Absolut Schwarz - Erdbeerrot - Mintgrdn

& 1 x 2408
$ Preis auf Anfrage

FLUSSIG FARBSTOFF

Zitronengelb - Gelbes Egg - Mintgrin

& 1x2508
$ Preis auf Anfrage

VAN
VAN
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DOLCEVITA

/UM SELBERMACHEN
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PASTA DI ZUCCHERO
Braun - Rot - Lila - Schwarz - Orange - Fuchsia - Grasgrin
Cyan - Weiss - Sonnengelb - Feuerrot - Hellblau - Pink
& 1 X 10008
$ Preis auf Anfrage
B B 18 B B

FARBSPRAYS

Braun - Rot - Lila - Schwarz - Orange - Fuchsia - Grasgrun
Cyan - Weiss - Sonnengelb - Feuerrot - Hellblau - Pink

€ 1x250ml
$ Preis auf Anfrage

VAN
VAN
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DOLCEVITA

/UM SELBERMACHEN

Alle Aromapasten in praktischer Flasche fur eine optimale Dosierung.

L ;_ a |

PANETTONE
Artikelnr.: 42330003241
% 1 x1000ml & 1 x1000ml
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage
ZITRONE MANDORLA
Artikelnr.: 42330101341
& 1 x 1000m| & 1 x 1000m|
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

TOPPINGS

1 Flasche a1000g Preis auf Anfrage

e CARAMELLO Artikel-Nr.: 42880902166
Karamell

e AMARENA Artikel-Nr.: 42881301766
Amarena

e FRAGOLA Artikel-Nr.: 42881402366
Erdbeere

e FRUTTI DI BOSCO Artikel-Nr.; 42881501266
Waldbeeren

e CIOCCOLATO Artikel-Nr.: 42881000166
Schokolade

e CIOCCOLATO BIANCO Artikel-Nr.: 42881612466
WeiRe Schokolde

e PISTACCHIO Artikel-Nr.: 42881200466
Pistazie

e NOCCIOLATA Artikel-Nr.: 42881102466
Haselnuss

~N

zurlck zur Ubersicht



GELATO &SORBETTO

ORIGINAL ITALIENISCH

Je Wanne 4800ml (Gelato 2900g / Sorbetto 27008)
pro Wanne ca. 96 Kugeln / Preis auf Anfrage
Enthalt Speisegelatine vom Rind.

B OGURT MANGO >

zuriick zur Ubersicht



LE BAGNE

ZUPPA INGLESE EXTRAKT - 2 LITER

Artikelnr.: 42220015741

Extrakt zur Zuppa Ingles. Stark konzentriertes Aroma auf Basis
von Alkohol (typisch mit Alkermes-/Vanille-Note). Wird tropfenwei-
se zum Aromatisieren von Cremes, Biskuit oder Desserts verwen-
det. Reines Aromakonzentrat fur Konditorei. Sehr intensiv.

ALKERMES 70% VOL - 2 LITER

Alkermes ist ein traditioneller italienischer Likor (rot, wirzig, suB)
Sehr hochprozentig (70%).

Wird sparsam zum Tranken von Biskuit (z. B. Cassata) oder

fur Aromen verwendet, nicht pur getrunken.

NEGRUM SCURO DARK RHUM - 2 LITER

Dunkler Rum, kraftig im Aroma, mit Noten von Karamell,
Melasse, Holz. Wird in der Patisserie zum Tranken, Aromatisieren
oder fur Fullungen verwendet. Nicht mild. Deutlich prasent.

BENEVENTO 70% VOL - 2 LITER

Benevento ist ein traditioneller Krauterlikor aus Italien (intensiv,
bitter-wirzig). Extrem hochprozentiger Krauterlikor.

Wird nicht pur eingesetzt, sondern sehr dosiert:

zum Aromatisieren, zum Tranken von Biskuit,

fUr FUllungen in der Patisserie. Stark. Dominant.

KOF KOF RINFORZO CAFFE - 4000G

Kaffee-Verstarker / Kaffee-Aromakonzentrat
Hochkonzentriertes Kaffeeextrakt, meist auf Alkoholbasis.

Wird tropfenweise verwendet, um:

Kaffeegeschmack zu verstarken oder Cremes, Biskuit, FUllungen
ZU intensivieren. Kein Getrank. Reines Profi-Aroma fUr Patisserie.

VAN
VAN

zurlck zur Ubersicht




FRUITA

CANDITA

Kandierte Frichte sind Frichte, die in Zucker eingelegt und langsam getrocknet werden.

Artikelnr.:42882101754

CILIEGE ROSSE CANDITE

Ganze rote kandierte Kirschen.

& 1Portion = a900g & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

¥
s

Artikelnr.: 42882203254

FILETTI DI ARANCIO CANDITI

Kandierte Orangenschalen.

& 1Portion = a900g & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 42882203254

AMARENA SCIROPPATE

Kirschen in Sirup.

¥ 1 Portion &= 450008 & servierfertig
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 42882001154

FRUTTA MISTA INTERA CANDITA

Kandierte gemischte Frichte.

% 1 Portion = a900g 2 servierfertig
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 42882401754

CILIEGE VERDE CANDITE

Kandierte grine Kirschen.

¥ 1 Portion = a900g £ servierfertig
$ Preis auf Anfrage

zuriick zur Ubersicht



DELICIOUSLY ITALIAN
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P1ZZELILA

DELICIOUSLY ITALIAN

VAN
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Artikelnr.: 23220305950

PIZZELLA MARGHERITA

DELICIOUSLY ITALIAN

Luftiger Hefeteig mit Tomate und Mozzarella.

& 12Stlck & a200g P 5 -7 Min. bei 230°C
$ Preis auf Anfrage

PIZZELLA 4 FORMAGGI

PIZZELLA SALAME PICCANTE

Luftiger Hefeteig mit Tomate, Blauschimmelkase,
Mozzarella, Kase Provola & Kase Provolone.

Luftiger Hefeteig mit Tomate, Mozzarella & Paprikasalami.

Auf Anfrage.

& 12 Stick = a235g 4 5-7 Min. bei 230°C
$ Preis auf Anfrage

PIZZELLA PROSCIUTTO FUNGHI

& 12Stlick = a225g @ 5-7 Min. bei 230°C
$ Preis auf Anfrage

PIZZELLA VERDURE

Luftiger Hefeteig mit Tomate, Mozzarella,
gebackener Schinken und Champignons.

Luftiger Hefeteig mit Tomate, Mozzarella &
gedunsteter Paprika, Auberginen & Zucchini.

& 12Stick &= 225 P 5-7 Min. bei 230°C
$ Preis auf Anfrage

& 12Stlick &= a230g @ 5-7 Min. bei 230°C

$ Preis auf Anfrage

VAN
VAN
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Die Pizzabasen

Artikelnr.: LPO1

LA PERFETTA PREMIUM PIZZABASE

Luftiger Hefegteig mit TomatensoBe ca. 300mm.

& 28 Stlick & a260g d 2-4 Min. bei 230°C / 1 Min. bei 300°C
$ Preis auf Anfrage

Alle Pizzen enthalten Gluten (A) und Lactose (G)

La Perfetta — Premium-Pizzabasis
TiefgekUhlte, vorgebackene Béden von
héchster Qualitat

Knusprig, frisch und sofort belegbarldeal flr
Gastronomen, die schnell und kreativ Pizza
anbieten méchten

Die Gerate

Du bekommst alles, was du brauchst:
Tiefklhltruhe zur Lagerung der Pizzab&éden
Profi-Pizzaofen (genau auf das Produkt
abgestimmt) fur knusprige Ergebnisse
Kuhlstation fir frische Beldge & Zubehdr




MICH KANN MAN MIETEN!

PIZZELLA TROLLEY + OFEN + GEFRIERSCHRANK

Anlieferung, Abholung, Miete
Preis auf Anfrage

Raa.

zuriick zur Ubersicht
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BUON GUSTO

PARTY FOOD & FOCACCIA

=

Artikelnr.: 22220005901 *—h— 2

PANZEROTTINI MOZZARELLA POMODORO PANELLE
Kleine Teigtaschen gefullt mit Mozzarella & Tomate. Frittierte Kichererbsen Fladen.
& 66 Stlick & 30g/Stk.g P 5 Min. bei 160 - 170°C & 3x2500g 9 5 Min. bei 160 - 170°C
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage
/N
N\
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BUON GUSTO

PARTY FOOD & FOCACCIA
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Artikelnr.: 22330401160 Artikelnr.: 22440200007 ‘"L'f;

FRITTO MISTO NAPOLI FIOR DI ZUCCA

Kroketten mit Mozzarella: 4 Kase- Spaghetti-Omelett - Zucchinibliten umhdalit von einem Teigmantel, vorfrittiert.
Arancino mit SoBe - Calzone mit Ricotta & Schinken

& 2 x 25008 4 18 Min. bei 210°C ¥ 2x1,5kg =aca. 30g 4 10 - 5 Min. bei 200°C

$ Preis auf Anfrage S Preis auf Anfrage
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Artikelnr.: 24220000001 Artikelnr.: 24110500001
SALTIMBOCCA PANINO RUSTICO FILONCINO RUSTICO
Pizzateigbrot. Aus HartweizengrieB.
& 30Stick & a130g P 10 Min. bei 200°C & 28 Stlick = 120g 4 8 Min. bei 200°C
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage
nev
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Avrtikelnr.: 23330005901 Artikelnr.: 24110000001
FOCACCIOTTO PRETAGLIATO CIABATTA SEMOLA
Weiche, vorgeschnittene Focaccia, praktisch und leicht, Aus HartweizengrieB.

bereit zum Fullen nach Wunsch.

& 32 Stick &= 120g P 6 - 8 Min. bei 190°C & 36 Stlick & a100g P 10 - 12 Min. bei 220°C
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

VAN
VAN
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BUON GUSTO

PARTY FOOD & FOCACCIA

Artikelnr.: 23440304901 Artikelnr.: 23440105201
FOCACCIA ITALIANA FOCACCIA CAPRESE
Geflllt mit Stracchino, Rucola & Mozzarella. Geflllt mit Mozzarella, geschnittenen Tomaten,

grinen Oliven und Olivendl. Auf Anfrage.

& 6 Stk. I 360g P 8 Min. bei 220°C & 6 Stk. = 360g 8 Min. bei 220°C
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

Avrtikelnr.: 23440405301 Avrtikelnr.: 23440505101
FOCACCIA MEDITERRAN FOCACCIA VEGETALE
Geflllt mit Thunfisch, Zwiebeln, Geflllt mit Mozzarella, gegrillte Paprika, Auberginen & Zucchini.

Mozzarella & Kirschtomaten.

& 6 Stk. & 360g F 8 Min. bei 220°C % 6 Stk. & 360g P 8 Min. bei 220°C
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

weW
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FOCACCIA PLAIN 60X40CM PINSA

Pinsa , ist eine rdmische Spezialitat — verwandt mit Pizza, aber
anders gemacht. Teigmischung aus Weizen, Reis- und Soja-
mehl. AuBen knusprig, Innen luftig.

& 5Stick @ 2000g B 6 - 8 Min. bei 190°C & 20 Stlick = a230g P 6-8Min. bei 190°C

$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

VAN
VAN
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FRITTURA MISTA DI PESCE ALICI PANATE
Aromatische Meerersfrlichte Mischung. Panierte Sardellen. Vorfrittiert.

& 3x1kg & 6g/Stk. 8 Min. bei 220°C & 2500g i 8 Min. bei 220°C
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

Avrtikelnr.: 23330005901 Avrtikelnr.: 22440009201

SORRENTINA OLIVE ALL'ASCOLANA

Pizza Margherita in Form eines Schiffchens. Super praktisch! Mortadella, Fleisch & Kase.

& 16 Stk 150g F 8 Min. bei 220°C 8 165 Stk. &5 182 F 10 Min. bei 180°C
$ Preis auf Anfrage $ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 221 1008947
ARANCINE MIGNON RAGU-PRECOTTE
Mit Ragu gefullt.

& 35008 ) 10 Min. bei 180°C

$ Preis auf Anfrage

VAN
VAN
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Artikelnr.: 23110608972

ARANCINI RAGU

Artikelnr.: 23110706372

ARANCINI SPINAT

\orfrittiert. Reisballchen geflllt mit Tomaten, Rindfleisch und
Erbsen.

Vorfrittiert. Reisballchen geflllt mit Spinat & Mozzarella

& 20 Stk./=S 200g P 10-15 Min. bei 160°C
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr: 23110706372

ARANCINI PROSCIUTTO-MOZZARELLA

& 20 Stiick = 200g B 10-15 Min. bei 160°C
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr: 23111000472

ARANCINI PISTACCHIO

Vorfrittiert. Reisballchen geflllt mit Schinken & Mozzarella

\Vorftittiert. Reisballchen geflllt Pistazien und Provola (Kase) und
Pancetta (Bauchspeck).

& 16 Stk 200g P 10-15 Min. bei 160°C
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 231103909472

ARANCINI ALLA NORMA

& 16 Stlick & 200g P 10-15 Min. bei 160°C
$ Preis auf Anfrage

ARANCINI MIGNON MISTI

\orfrittiert. Reisballchen geflllt Auberginen, Tomaten, Kase
und gesalzene Ricotta.

\Vorfrittiert. Mini-Reisbéallchen gefullt mit Schinken &
Mozzarella, Ragll & Spinat.

& 16 Stiick &= 2002 P 10-15 Min. bei 160°C
$ Preis auf Anfrage

& 3x2500g B 6 - 8 Min. bei 190°C

$ Preis auf Anfrage

VAN
VAN
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... durch langsames Ziehen auf Bronze.

Alle Pastasorten erhalten durch dieses besondere Verfahren und einer
niedrigen Temperatur in der Herstellung eine naturliche Rauheit, die dem
traditionellen per Hand ausgerolltem Teig gleichkommt. Das heiBt,
sie verflgt uber die spezifische Porositat, dem Wohlgeruch nach frischem
Mehl & Eiern und ist dank der intensiven, gelben Farbe schon anzusehen.
Die Oberflache ist rau, so dass einfach jede Sauce ideal aufgenommen wird.
Unvergleichlich und von hochster Qualitat.

VAN
VAN
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Artikelnr.: 21333214504

TORTELLI DEL PESCATORE

Zutaten Pasta: Weichweizenmehl ,00”, Eier, HartweizengrieB.
Zutaten Fiillung: Seehecht, Atlantischer Rotbarsch, rosa
Garnelen, gemischtes Gemuse, Ricotta, Grana Padano DOP,
Petersilie, Pfeffer, Schnittlauch.

Verhdltnis Pasta/Fiillung: 50 % / 50 %
Empfohlene PortionsgroBe: 120g (8 Stlick)

8 3xlkg B a158 & 54x54mm & 6-7 Min.
$ Preis auf Anfrage

\\ g d - -'f
Artikelnr.: 21331006004

CAPPELLI FORMAGGI

Zutaten Pasta: Weichweizenmehl ,00”, Eier, HartweizengrieB.
Zutaten fiir die Fiillung: Fontal, Emmentaler, siBer
Provolone, Gorgonzola DOP, Ricotta, Parmigiano Reggiano
DOP, Grana Padano DOP.

Verhaltnis Pasta/Fiillung: 50 % / 50 %

Empfohlene PortionsgroBe: 135g (7 Stlick)

W3x1kg B 4298 & 66X60MMES 5 - 6 Min.
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 20550108904

LASAGNE ALLA BOLOGNESE

Artikelnr.: 21330708704

PANZAROTTI ROSA

Zutaten Pasta: Weichweizenmehl Typ 00, Ei, Hartweizen-
grie, Tomaten.

Zutaten Fiillung: Ricotta, Raucherlachs, Parmigiano
Reggiano DOP, Grana Padano DOP.

Verhaltnis Pasta/Fiillung: 55% / 45%
Empfohlene PortionsgroBe: 1208

& 3x1kg ™ a100g & 62x40Mmm & 6 -7 Min.
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 21330906404

CANNELONI RICOTTA E SPINACI

Zutaten Nudelteig: Weichweizenmehl Typ 00,
Hartweizengriel3, Ei.

Zutaten Fiillung: Ricotta, Spinat, Grana Padano DOP.
Gewichtsanteil Teig/Filllung: 38% / 62%
Empfohlene PortionsgroBe: 100g (2 Stlick)
Portionen pro Karton: 30

Zutaten Nudelteig: HartweizengrieB, Ei
Zutaten Fiillung: 100% Rindfleisch, Béchamelsauce,
Tomaten, Grana Padano DOP.

Empfohlene PortionsgroBe: 8/10 pro Backform

& 4x2,5kg = 40 Portionen 4 250g 3 170°C Umluft fiir 55 Min.

$ Preis auf Anfrage

¥ 3kg =60 Stiick a 50g 4 180°C Umluft fir 25 Min.
$ Preis auf Anfrage

——

Artikelnr.: 31334508904

CANNELONI BOLOGNESE

Zutaten Nudelteig: Weichweizenmehl Typ 00, Hartweizen-
grieB, Ei.

Zutaten Fiillung: Schweinefleisch, Rindfleisch, Grana
Padano DOP.

Gewichtsanteil Teig/Fiillung: 38% / 62%

Empfohlene PortionsgroBe: 100g (2 Stuick)

% 3kg =60 Stuck a 50g Ill 180°C Umluft fr 25 Min.
$ Preis auf Anfrage

zuriick zur Ubersicht



Artikelnr.: 21330508504

RAVIOLACCI Al FUNGHI PORCINI

Zutaten fiir die Pasta: Weichweizenmehl , 00", Eier,
Hartweizengriel3.
Flillung: Ricotta, sautierte Steinpilze, Petersilie.

Anteil der Nudelfiillung: 40% / 60%
Empfohlene Portion: 125 g (5 Stlck)

& 3x1kg B 24g / Stk. & 4 -5 Min.
$ Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 21331006004

QUADRONI RICOTTA E SPINACI

Zutaten Nudelteig: \Weichweizenmehl Typ 00, Ei, Hartwei-
zengrieB.

Zutaten Filllung: Ricotta-Kase, Spinat, Grana Padano DOP,
Muskatnuss, Paprika.

Gewichtsanteil Teig/Fiillung: 55%/45%

Empfohlene PortionsgroBe: 1258

Portionen pro Karton: 25

€ 3x1kg =B a8,58 41 X 41mm 4 -5 Min.
$ Preis auf Anfrage

g
Artikelnr: 21330208204 ‘ - pe

AGNOLOTTI BOLOGNESE (CON CARNE)

Artikelnr.:21330408404

RAVIOLI TRUFFEL

Zutaten Nudelteig: Weichweizenmehl Typ 00, Ei, Hartwei-
zengrieB.

Zutaten Fiillung: Ricotta, Schwarzer TrUffel, Parmigiano
Reggiano DOP, Grana Padano DOP.

Gewichtsanteil Teig/Fiillung: 60%/40%

Empfohlene PortionsgroBe: 125g

Portionen pro Karton: 25

8 3x1kg |78/ Stk. & 41x41mm &S 4 -5 Min.
S Preis auf Anfrage

Artikelnr.: 21330906404

PACCHERI

Zutaten Pasta: HartweizengrieB, Wasser.

Empfohlene PortionsgroBe: 105g
Portionen pro Karton: 20

Zutaten fiir die Pasta: Weichweizenmehl 00", Eier,
Hartweizengrief.

Zutaten fiir die Filllung: Mortadella, Rohschinken, Rind- und
Schweinefleisch (sautiert mit aromatischen Krautern), Ricotta,
Parmigiano Reggiano DOP, Grana Padano DOP.

Anteil der Nudelfiillung: 60 % /40 %

Empfohlene PortionsgroBe: 125 g

Portionen pro Packung: 25

& 3x1kg ™ a15g & 4-5Min.
$ Preis auf Anfrage

& 2x kg & 82/ Stk. & 3 -4 Minuten
$ Preis auf Anfrage
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CIOCCOLATO
PERSONOALIZZATI

Setzen Sie Ihr Logo auf Ihre Kreationen und verleihen Sie einen Hauch von

Geschmack, der Inre Kunden EROBERN wird!
- Preis auf Anfrage -
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Der Kreativitat sind keine Grenzen gesetzt!
Mit Sicitalia haben Sie die Moglichkeit, alle Kreationen mit Ihrem Logo zu
personalisieren. Andernfalls konnen Sie eine unserer Schriftarten wahlen.
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VERPACKUNGEN

GOOD BOX

B 1 120 Stlick x 250 G / ST.
Verflighare Farben: Schwarz
Innen: gold

B2 120 Stlick x 500 G / ST.

Verflighare Farben: Schwarz
Innen: gold

B3 60 Stlck x 750 G / ST.

i I| )
' II||'|II I"II"I Verfugbare Farben: Schwarz

II"l |||
'|'l||" '|l j I 5 v Innen: gold
B4 60 Stlick x 750 G / ST.

Verflighare Farben: Schwarz
Innen: gold

B5 50 Stlick x 1500 G/ ST.

Verflighare Farben: Schwarz

\|| |I|\I \:\I ||||I|||II |

Innen: gold
PIROTTINI TONDI SCATOLA TORTA
MARRONE r BIANCO
NO. 03: 2000 STK. / 30MM | “ — 1: 23X23cm / 25 STK.
NO. 05: 2000 STK. / 40MM — ‘ 2:25X25cm / 25 STK.
NO. 06: 2000 STK. / 45MM 3:29X29cm / 25 STK.
NO. 07: 2000 STK. / 50MM 4 33X33cm /25 STK.
NO. 08: 2000 STK. / 60MM 5:31X41cm / 25 STK.
NO. 09: 2000 STK. / 70MM 6: 36X36cm / 25 STK.
7 39X39cm /25 STK.
8:41X41cm / 25 STK.
9: 50X50cm / 25 STK.
DISCHI ORO
VASSOI ORO 20: 124 STK./ @20cm / 10kg
01: 384 ST/ 13,5X19,5 CM / 10KG 24: 87 STK. / @24cm / 10kg
02: 333 ST/ 14X20,8 CM / 10KG 26: 73 STK. / @26¢cm / 10kg
03: 254 ST/ 16,5X23,5 CM / 10KG . 28: 62 STK./ @28cm / 10kg
04: 204 ST/ 19X27 CM / 10KG 30: 54 STK. / @30cm / 10kg

05: 175 ST/ 20X28 CM / 10KG
06: 132 ST/ 23X31 CM / 10KG
07: 100 ST/ 26X33,5 CM / 10KG
08: 79 ST/ 28,9X38,7 CM / 10KG

32: 49 STK./ @32cm / 10kg
34: 44 STK. / @34cm / 10kg
36: 39 STK. / @36cm / 10kg
38: 35STK./ @38cm / 10kg

09: 45 ST/ 32,5X43,3 CM / 10KG 40: 32 STK./ @40cm / 10kg
10: 39 ST / 34,2X48,2 CM / 10KG 46: 23 STK./ @46cm / 10kg
48: 23 STK./ @48cm / 10kg

A 50: 20 STK. / @50cm / 10kg

zuriick zur Ubersicht



ZUBFHOR

DIE PERFEKTE AUSSTATTUNG

$ Preis auf Anfrage

Neutrale Vitrine -45L Tischgerat. Art.Nr.: 7487.0240

Gewicht: 14,00 kg
MaBe (B X T X H): 55,4 x 37,6 x 37 cm

Diese Vitrine problemlos auf jeden Tisch oder
Thekenbereich. Ausfihrung: Gebogenes Sicht-
fenster fUr eine klare und attraktive Prasentation.

$ Preis auf Anfrage

Backofen CUBE EC-1 HeiBluftofen. Art.Nr.: 7500.0005

$ Preis auf Anfrage

Kuhl/Tiefklhltruhe 255 mit Klappdeckel Art.Nr.: 10082

Versandgewicht: 42,00 kg
Artikelgewicht: 39,5 kg
MaBe (L X B x H): 59 x 53,0 x 57,0 cm

Der Rost hat eine praktische GroBe von 435x315
Millimetern und ist damit vielseitig einsetzbar.

Der Temperaturbereich reicht von +50 bis +300 °C
und deckt alle kulinarischen Anforderungen ab,
egal ob Sie braten oder backen mdchten.

Versandgewicht: 50,00 kg
Artikelgewicht: 43,00 kg
MaBe (LXxB X H): 116,4 x 56,0 x 84,0 cm

GroBzugiger Innenraum: 247 Liter Bruttovolumen
(242 Liter netto) Einfache Bedienung: Regelbares
Thermostat flr individ. Temperatureinstellungen.

Stabile Kuhlleistung: Statische Kuhlung mit Klima-
klasse 4 (bis +30 °C Umgebungstemperatur)

$ Preis auf Anfrage

Pizza Ofen Hooven-Kompakter Pizzaofen Art.Nr.: 341M

Versandgewicht: 40,00 kg
Artikelgewicht: 31,00 kg
AuBenmaBe (Gerat): 55 x 60 x 30 cm
InnenmaBe (Gerat): 41x36x11cm

Perfekte Hitzeverteilung fur gleichmaBige Backergeb-
nisse. Energiesparend & effizient im Betrieb.

Intuitive Schnelle Aufheizzeit — sofort einsatzbereit.
Vielseitig einsetzbar fUr Pizza, Flammkuchen & Brot
Geeignet flr: Pizzen @ 36 cm & Formen 40 x 30 cm

FUr weitere Infos sprechen Sie uns einfach an.

zurlck zur Ubersicht



KONDITIONE

PREISSTAFFELUNGEN |BESTELLMEGEN

PREISSTAFFELUNG FUR SORTENREINE BESTELLUNGEN

Liebe Kundinnen und Kunden,
um Ihnen weiterhin faire Einkaufskonditionen und eine zuverlassige Logistik zu gewahrleisten,
fUhren wir ab sofort eine angepasste Preisstaffel ein. Diese gilt flr sortenreine Bestellungen pro Artikel.

MENGE PRO ARTIKEL RABATT
ab 3 Kartons 3.5%
ab 6 Kartons 5,5%
ab 9 Kartons 6,5 %

Diese Staffelung bezieht sich auf Artikel, die einzeln (sortenrein) bestellt werden.
Einige Produktkategorien — wie beispielsweise Dekore von Modecor, Eissorten oder ausgewahlte Bindi-Artikel
—sind aufgrund besonderer Einkaufskonditionen von der Rabattstaffel ausgenommen. Flr diese Artikel gelten
individuelle Konditionen. Bitte wenden Sie sich bei Fragen direkt an unser Verkaufsteam.

LIEFERBEDINGUNGEN
TOURENLIEFERUNG (SICITALIA FAHRZEUGE)

Entfernung Mindestbestellwert frei Haus  Untergrenze Lieferung Logistikpauschale
bis 30 km ab 200 € 120€ 25€

30-50 km ab 250 € 150 € 35€
50-75km ab 300€ 180 € 45 €
75-100 km ab 400 € 240 € 60 €
100 - 125 km ab 500 € 300 € 80€

tber 125 km individuell individuell individuell

PALETTENVERSAND (SPEDITION)

Bestellwert Versandregeln

unter 400 € kein Palettenversand
400€-999 € 95 € Versandpauschale
ab 1000 € frei Haus

Lieferung frei Haus ab Erreichen des jeweiligen Mindestbestellwertes. Unterhalb des Mindestbestellwertes erfolgt
die Lieferung ab der jeweiligen Untergrenze gegen Berechnung der Logistikpauschale.

Mit freundlichen GriiBen
lhr Sicitalia-Team

AN
N\
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CONDIZ1 ()N]i/l

FASCE DI PREZZO | QUANTITA D’ORDINE

SCALA SCONTI PER ORDINI MONOREFERENZA
Gentile cliente,

per garantirLe condizioni di acquisto vantaggiose e una logistica efficiente, introduciamo da
subito una nuova scala di sconti valida per ordini monoreferenza per articolo.

QUANTITA PER ARTICOLO SCONTO

da 3 cartoni 3.5%
da 6 cartoni 5,5 %
da 9 cartoni 6,5 %

La scala si applica ai prodotti ordinati singolarmente (monoreferenza).
Alcune categorie di prodotti — come ad esempio decorazioni Modecor, gelati 0 alcuni prodotti Bindi
—s0no escluse dalla scala sconti a causa delle condizioni d'acquisto specifiche. Per questi articoli si applicano condizioni
individuali. Per maggiori informazioni contatti il nostro team commerciale.

CONDIZIONI DI CONSEGNA

CONSEGNA CON MEZZI SICITALIA

Distanza Valore minimo d’ordine franco domicilio  Soglia minima di consegna  Tariffa logistica
fino a 30 km a partire da 200 € 120 € 25€

30 -50 km a partire da 250 € 150 € 35€

50 -75km a partire da 300 € 180 € 45 €
75-100 km a partire da 400 € 240 € 60€

100 - 125 km a partire da 500 € 300 € 80€

oltre 125 km personalizzato personalizzato personalizzato

SPEDIZIONE PALLET

Valore dell’ordine Condizione di spedizione
sotto 400 € nessuna spedizione pallet
400€-999 € 95 € contributo trasporto

a partire da 1000 € consegna gratuita

La consegna e gratuita a partire dal valore minimo d’ordine indicato. Se questo non viene raggiunto,
la consegna ¢ possibile a partire dal limite minimo con applicazione del contributo logistico.

Mit freundlichen GriiBen
lhr Sicitalia-Team

VAN
VAN
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NOCHMEHR ZUBEHOR?

ALLES, WAS MAN ZUM BACKEN BRAUCHT
(LIEFERZEIT AUF ANFRAGE)
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sicitalia,

So schmeckt der Siiden
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JETZT KUNDE WERDEN &
NOCH MEHR ENTDECKEN!

Fur Druckfehler Gbernehmen wir keine Haftung. 1. Auflage 2026 *Bitte beachten Sie unsere allgemeinen Bestellbedingungen bezuglich Annahmezeiten,
Bestellmenge und Lieferung. Gerne informieren wir Sie auch personlich dartber.
Preisliste Sicitalia — Stand: 28.01.2026. Alle Preise verstehen sich netto zzgl. gesetzlicher MwsSt. und ggf. Liefer- und Nebenkosten. Diese Preisliste ist unverbindlich;
Preisanderungen, Sortimentsanderungen sowie Irrtiimer und Druckfehler bleiben vorbehalten. Es gelten ausschlieBlich unsere AGB sicitalia.eu oder auf Anfrage.
Eigentumsvorbehalt bis vollstandiger Zahlung, Mindestbestellmengen und feste Liefertage je Kundengruppe sind verbindlich; Gerichtsstand ist Deutschland.

Name Vertreter

Telefon
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